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Campari € 6

Crodino € 6

Special Pupa
Campari Bitter, Aranciata amara, Acqua tonica

€ 8

Ruhm Punch
Limone, Zucchero, Ruhm, Acqua, Angostura, Noce moscata

€ 8

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Soda, Arancia

€ 8

Campari Spritz
Campari Bitter, Prosecco, Soda, Arancia

€ 8

Milano Torino
Campari Bitter, Vermouth Rosso, Arancia

€ 8

Negroni
Campari Bitter, Vermouth Rosso, Gin, Arancia

€ 8

Negroni Sbagliato
Campari Bitter, Vermouth Rosso, Prosecco, Arancia

€ 8

Americano
Campari Bitter, Vermouth Rosso, Soda, Arancia

€ 8

Gin Tonic Classico
Gin Hendrick’s, Acqua tonica, Limone
Gin RI.VO, Acqua tonica, Limone

€ 12

€ 12

P E R  I N I Z I A R E

“Un buon aperitivo si consuma in compagnia, tra sorrisi,
sguardi e momenti in cui ci si racconta di sé.”

E L I S A B E T TA  R O S S I  B R I Z Z I



B I R R E

“La birra, bevuta con moderazione, addolcisce il temperamento,
ravviva lo spirito e favorisce la salute.”

T H O M A S  J E F F E R S O N

Birra Moretti La Rossa 0,33 l Stile: Dopplebock 7,2% vol. € 7

Gusto pieno di malto caramellato e un aroma intenso di malto torrefatto. Il colore ambrato che la caratterizza 
proviene dal tipo di malto utilizzato nella sua ricetta, molto particolare, che viene essicato e torrefatto. Un 
altro ingrediente base di questa birra è il luppolo, di una varietà particolarmente aromatica che le conferisce 
un caratteristico retrogusto amaro e un delicato profumo.

Birra Moretti La Bianca 0,50 l Stile: Weiss 5% vol. € 7

Colore giallo paglierino, torbida versata nel bicchiere sprigiona una schiuma densa,corposa e dal colore bian-
co. L’aroma è fresco, delicato: si percepiscono principalmente note speziate, che lasciano un’aroma morbido 
e non invasivo. Al palato è rinfrescante, ed equilibrata.

Birra Moretti IPA 0,33 l Stile: Ipa 5,2% vol. € 6

Equilibrata nel gusto e luppolata a freddo per esaltarne gli aromi, si presenta di colore dorato con riflessi am-
brati, caratterizzata da una naturale torbidità dovuta alla non filtrazione, con una schiuma compatta, candida 
e fine. Si caratterizza per il perfetto equilibrio aromatico e gustativo dato dal bilanciamento tra amaro e aromi, 
risultato delle tre luppolature ed in particolare dalla luppolatura a freddo.

Birra Moretti Chiara 0,33 l Stile: Lager 4,6% vol. € 5

Colore oro brillante con schiuma candida e molto fine, compatta e persistente. Al naso presenta note di mal-
to e cereali accompagnate da profumi floreali su sfondo di miele d’acacia. In bocca è rotonda, fresca e scorre-
vole, ottima nel retrogusto e nella persistenza che richiama tutte le sensazioni avvertite all’olfatto.	



L E  N O S T R E  P R O P O S T E

al Bicchiere

Valdobbiadene Prosecco Sup. Extra Dry D.O.C.G.
Glera 100% - 11,5% vol.

Borgo Molino
Roncadelle (TV) - Veneto

€ 7

All’esame visivo si presenta di un bel giallo paglierino brillante, con riflessi tendenti al verdolino; le bollicine sono sottili e persistenti. 
I profumi al naso richiamano mela golden, pesca bianca, pera, gelso e fiori. All’assaggio è cremoso, molto fresco, caratterizzato da un 
gusto sapido davvero invitante.

Pinot Grigio D.O.C.
100% Pinot grigio - 13,5% vol.

Peter Zemmer
Cortina sulla Strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 7

Colore che va dal giallo paglierino al giallo dorato. Il suo bouquet è ricco di forti aromi che ricordano i frutti maturi come pere e me-
loni. Al palato è potente ed equilibrato, con frutta matura e un’acidità vivace, oltre a una sfumatura minerale, quasi salata. Ideale con 
antipasti, secondi di pesce, verdure e carni bianche.

Le Calderine I.G.T.
Sauvignon blanc, Verdese, Riesling Renano - 13% vol.

Cantine Angelinetta
Domaso (CO) - Lombardia

€ 8

Sgargiante giallo paglierino con riflessi verdolini, inno alla freschezza nordica del Lario. Naso semplice ma molto intenso con i frutti, 
i fiori e le erbe che la fanno da padrone e delicate note iodate a completare. Ideale con aperitivo e delicati antipasti di lago, torte di 
verdure estive, insalate di pesce.

Pinot Nero “Rolhut”D.O.C.
100% Pinot nero - 13% vol.

Peter Zemmer
Cortina sulla Strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 7

Colore rosso granato. Bouquet ricco dai sentori di frutti di bosco e di ciliegia con un’impronta fruttata. Al palato è equilibrato, elegante 
e molto persistente.

Cà del Mot I.G.T.
Merlot, Marzemino - 13% vol.

Cantine Angelinetta
Domaso (CO) - Lombardia

€ 8

Rosso porpora. Olfatto di grande freschezza e gioventù, piccoli frutti, erbe, delicata speziatura. Sorso croccante ed invitante, come di 
frutta fresca, invita sempre ad un nuovo assaggio.

Nes Passito di Pantelleria
100% Zibibbo - 14,5% vol.

Pellegrino
Pantelleria (TP) - Sicilia

€ 8

Di colore dorato chiaro, con un profumo intenso, aromatico, elegante e delicato. Gusto dolce, di buona morbidezza, di lunga persi-
stenza con nota finale armonica e minerale. Ideale in abbinamento a frutta secca, formaggi e dolci di pasticceria.

“Il vino prepara i cuori e li rende più pronti alla passione.”
OV I D I O



Franciacorta Cuveè Alma Brut D.O.C.G.
Chardonnay 80%, Pinot Nero19%, Pinot Bianco 1% - 12,5% vol.

Bellavista
Erbusco (BS) - Lombardia

€ 70

Giallo paglierino con riflessi verdolini e fine perlage. Sentori di fiori bianchi e frutta matura, con note di vaniglia. Armonico e dotato di 
buona sapidità, con ritorni degli aromi del bouquet, floreali, fruttati e vanigliati. È una bollicina perfetta per ogni occasione di festa e, 
al tempo stesso, capace di adattarsi meravigliosamente a tutto pasto.

Franciacorta Saten D.O.C.G
Chardonnay 100% - 12,5% vol.

Demaldè
Adro (BS) - Lombardia

€ 55

Alla vista il vino si presenta di colore giallo paglierino con perlage fine e persistente. Note olfattive di fiori, frutta a polpa bianca, banana, vaniglia 
e biscotto. Sapore fresco e vellutato al palato. Perfetto da abbinare a crostacei crudi o al vapore, pesce alla griglia o al forno, verdure alla griglia 
e piatti di carne bianca.

Perlè Brut D.O.C.
Chardonnay 100% - 12,5% vol.

Ferrari
Trento (TN) - Trentino

€ 75

Giallo intenso con riflessi dorati, dal perlage finissimo e persistente. Al naso esprime un bouquet intenso di particolare finezza, con sentori 
di fiori di mandorlo e mela renetta, leggermente speziato con un accenno di crosta di pane. Al palato è seducente ed elegante, con una 
sensazione vellutata molto lunga in cui si avverte una leggera nota fruttata di mela matura.

Maximum Rosè Brut D.O.C.
Pinot nero 70%, Chardonnay 30% - 12,5% vol.

Ferrari
Trento (TN) - Trentino

€ 70

Elegante rosa antico e perlage persistente. Ampio e complesso con note agrumate e di piccoli frutti, tipiche del Pinot Nero. Ricco e av-
volgente con finale di notevole persistenza segnato da delicati sentori di lievito, conferiti dagli oltre 30 mesi di affinamento in bottiglia. ed 
elegante, con una sensazione vellutata molto lunga in cui si avverte una leggera nota fruttata di mela matura.

Valdobbiadene Extra Dry Prosecco Sup. D.O.C.G.
Glera 100% - 11,5% vol.

Borgomolino
Roncadelle (TV) - Veneto

€ 27

All’esame visivo si presenta con un bel giallo paglierino brillante, con riflessi tendenti al verdolino; le bollicine sono sottili e persistenti. I 
profumi al naso richiamano mela golden, pesca bianca, pera, gelso e fiori. All’assaggio è cremoso, molto fresco, caratterizzato da un gusto 
sapido davvero invitante.

“I veri intenditori non bevono vino: degustano segreti”
S A LVA D O R  DA L Ì

B O L L I C I N E





Opera Alpi Retiche I.G.T.
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Bianco, Incrocio Manzoni - 13% vol.

Mamete Prevostini
Mese (SO) - Lombardia

€ 48

Colore giallo paglierino brillante. Piacevoli sentori di frutta matura che spaziano dalla mela all’albicocca con un finale minerale. In bocca è 
ben equilibrato, fresco e sapido. Ideale come aperitivo o con piatti a base di carne, pesce e con formaggi freschi o poco stagionati.

Alpi Retiche I.G.T.
100% Nebbiolo - 11,5% vol.

Nino Negri
Chiuro (SO) - Lombardia

€ 37

Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Bouquet lussureggiante di mela verde, agrumi, miele e pane tostato. Secco e fresco al palato, 
questo bianco insolito offre un grande piacere di beva, arrotondato da una fine mineralità nel complesso finale.

Occhi Blu Riserva I.G.T.
100% Sauvignon Blanc - 13,5% vol.

Cantine Angelinetta
Domaso (CO) - Lombardia

€ 69

Colore giallo paglierino, al naso note di frutta esotica,albicocca, pesca e una leggerissima nota di vaniglia. Al palato è fresco, strutturato 
ed elegante. Ideale con primi piatti di pasta, frutti di mare, formaggi a pasta dura e stagionati, pesce magro e salumi.

Solesta I.G.T.
85% Riesling Renano, 15% Manzoni Bianco - 13% vol.

La Costa
La Valletta Brianza (LC) - Lombardia

€ 54

Colore giallo paglierino luminoso. Ha profumi fini ed eleganti con sentori di miele di acacia, agrumi e polpa di pesca. Al palato è pieno, con 
una grande freschezza ed una spiccata sapidità. Elegante e longevo, profumato di frutti estivi.

Arneis Blangè D.O.C.
Arneis 100% - 13% vol.

Ceretto
Alba (CN) - Piemonte

€ 55

Giallo paglierino, al naso esprime tutta la tipicità dell’Arneis grazie a chiari sentori floreali di sambuco e di acacia a cui si affiancano evidenti rimandi 
agrumati. In bocca è fresco, caratterizzato da una bella acidità ed equilibrato. Di gran beva, chiude con un finale di buona persistenza, sul frutto.

Lugana San Benedetto D.O.C.
100% Trebbiano - 13,5% vol.

Zenato
Peschiera del Garda (VR) - Veneto

€ 30

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumo di fiori bianchi freschi, frutta bianca. Sapore equilibrato, fresco e di buona piacevolezza 
finale. Da abbinare ad antipasti di pesce, salumi e formaggi freschi, frittura di paranza, primi piatti di pesce.

Pinot Grigio D.O.C.
Pinot Grigio 100% - 13,5% vol.

Peter Zemmer
Cortina sulla Strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 28

Colore che va dal giallo paglierino al giallo dorato. Il suo bouquet è ricco di forti aromi che ricordano i frutti maturi come pere e meloni. 
Al palato è potente ed equilibrato, con frutta matura e un’acidità vivace, oltre a una sfumatura minerale, quasi salata. Ideale con antipasti, 
secondi di pesce, verdure e carni bianche.

Gewürztraminer D.O.C.
Gewürztraminer 100% - 13,5% vol.

Peter Zemmer
Cortina sulla Strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 38

Certamente il più tipico dei bianchi altoatesini, corposo ed inconfondibilmente aromatico. Colore: da giallo paglierino molto brillante a 
giallo oro. Profumo: con note erbacee, ricorda, alla pari del moscato, fiori secchi, garofano e petali di rosa. Sapore: rotondo, aromatico, 
ricco, fresco e vivace, di bassa e morbida acidità. 

Chardonnay D.O.C.
Chardonnay 100% - 13% vol.

Hofstätter
Termeno sulla strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 38

Giallo paglierino di buona intensità, al naso esprime belle note fruttate impreziosite da continui rimandi a sentori di mela golden. La buona 
acidità, unita ad una solida polpa e ad una decisa persistenza, rappresenta le giuste credenziali per puntare sulla possibilità di evoluzione 
di questo vino e sulla sua capacità di esprimersi al meglio senza flessioni.

B I A N C H I

Le Calderine I.G.T.
Sauvignon blanc, Verdese, Riesling Renano - 13% vol.

Cantine Angelinetta
Domaso (CO) - Lombardia

€ 35

Sgargiante giallo paglierino con riflessi verdolini, inno alla freschezza nordica del Lario. Naso semplice ma molto intenso con i frutti, 
i fiori e le erbe che la fanno da padrone e delicate note iodate a completare. Ideale con aperitivo e delicati antipasti di lago, torte di 
verdure estive, insalate di pesce.



Müller Thurgau D.O.C.
Müller Thurgau 100% - 13% vol.

Cortaccia
Cortaccia sulla strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 37

Caratteristiche organolettiche: gradevole bianco, minerale con fruttato dal carattere deciso. Colore da giallo verdognolo a giallo chiaro, profumo
variegato ed intenso con note speziate ed aromi floreali con una venatura di moscato. Sapore elegante, ben strutturato nel corpo.

Sauvignon D.O.C.
Sauvignon blanc 100% - 13,5% vol.

Eisacktal Valle Isarco
Chiusa (BZ) - Alto Adige

€ 38

Colore da verdognolo a giallo paglierino. I profumi sono intensi con importanti note di ortica, erbe e ribes nero. Al palato è morbido, invi-
tante, secco, rotondo. Ideale con antipasti di pesce, insalate, primi piatti di verdure, pesce alla griglia, pollame e carni bianche.

Ribolla Gialla D.O.C.
Ribolla Gialla 100% - 13% vol.

Buzzinelli
Cormons (GO) - Friuli V. G.

€ 26

All’esame visivo si presenta con un colore giallo paglierino, caratterizzato da leggeri riflessi verdognoli. Al naso è dominato da sensazioni 
principalmente fruttate e floreali, fresche e avvolgenti. Al palato è secco, di corpo leggero, con un sorso decisamente equilibrato.

Sharjs I.G.T.
Chardonnay, Ribolla gialla  - 13% vol.

Livio Felluga
Brazzano di Cormons (GO) - Friuli V. G.

€ 45

Il colore è giallo chiaro con brillanti riflessi dorati. Al naso esprime profumi floreali, sentori di erbe officinali, sfumature balsamiche, su un morbido 
sottofondo di frutta matura. Gusto fresco, sottile e persistente con sentori agrumati e minerali. Ideale con piatti vegetariani, risotto alle verdure.

Pigato D.O.C.
Pigato 100% - 13,5% vol.

Calleri
Salea di Albenga (SV) - Liguria

€ 45

Giallo paglierino luminoso, dai sentori intensi e gradevoli di erbe aromatiche, albicocca e frutta gialla matura, gelsomino e macchia 
mediterranea. Bocca fresca e sapida, discretamente persistente, dalla beva agile e piacevole.

Vernaccia D.O.C.G.
Vernaccia 100% - 13% vol.

Rocca delle Macie
Greve in Chianti (FI) - Toscana

€ 25

Giallo paglierino compatto e luminoso nel calice. I profumi in ingresso, di mela e pesca, sono seguiti da tipiche sensazioni di mandorla e 
acacia. Bocca bilanciata, ravvivata da una buona freschezza.

Verdicchio Classico Superiore D.O.C.
Verdicchio 100% - 13,5% vol.

Bucci
Ostra Vetere(GR) - Marche

€ 55

Colore giallo paglierino intenso. Al naso rivela un bouquet nettamente fruttato e floreale, che gioca su note di mela golden, fiori di acacia 
ed un richiamo di frutta secca. In bocca è fresco e sapido, dotato di un buon corpo ed una grande finezza. Ideale con formaggi freschi, pesce 
e crostacei al vapore, stuzzichini, antipasti di pesce.

Vermentino Costamolino D.O.C.
Vermentino 100% - 14% vol.

Argiolas
Serdiana (CA) - Sardegna

€ 35

Giallo paglierino con riflessi leggermente verdognoli. Al naso esprime note sottili, fini e delicate di agrumi, fiori bianchi e melissa. Al palato 
è fresco, secco ed asciutto, caratterizzato da una piacevole sapidità che ne delinea il tratto fino ad una chiusura di buona persistenza.

Greco di Tufo Devon D.O.C.G.
Greco 100% - 13,5% vol.

Antonio Caggiano
Taurasi (AV) - Campania

€ 42

Giallo paglierino con riflessi dorati, al naso esprime tutta la tipicità varietale grazie ad un profilo olfattivo che spazia dalla prugna alla 
pera, sentori impreziositi da toni balsamici che ricordano la mentuccia. In bocca si percepisce immediatamente la spalla acida e la spiccata 
mineralità tipica del territorio affiancate ad un corpo mai scontato.

Anthilia I.G.T.
Catarratto e altri vitigni autoctoni - 12,5% vol.

Donnafugata
Marsala (TP) - Sicilia

€ 35

Colore giallo paglierino. Al naso offre un bouquet fresco e fragrante con note di frutta a polpa bianca unite a sentori di fiori di campo. In 
bocca ritroviamo la nota fruttata evidente, rinfrescata da una piacevole sapidità. In chiusura presenta una buona persistenza. Ideale con 
una bruschetta al pomodoro e basilico, con pasta ai frutti di mare e pesce azzurro.

“La vita è troppo breve per bere vini mediocri”
J O H A N N  WO L F G A N G  VO N  G O E T H E





Sassella Marena D.O.C.G.
Nebbiolo 100% - 13,5% vol.

Mamete Prevostini
Mese (SO) - Lombardia

€ 55

È il prodotto della più nota delle sottozone in cui è diviso il Valtellina Superiore. Vino rosso con caratteristiche di particolare armonia 
già dopo due o tre anni. È particolarmente indicato con le carni rosse, anche se si abbina ottimamente con i primi piatti sostanziosi e con 
formaggi di media stagionatura.

Cà del Mot I.G.T.
Merlot Marzemino - 13% vol.

Angelinetta
Domaso (CO) - Lombardia

€ 35

Rosso porpora. Olfatto di grande freschezza e gioventù, piccoli frutti, erbe, delicata speziatura. Sorso croccante ed invitante, come di 
frutta fresca, invita sempre ad un nuovo assaggio.

Valtellina sup. La Tena D.O.C.G.
Nebbiolo 100% - 14% vol.

Cà Bianche
Villa di Tirano (SO) - Lombardia 

€ 60

Colore rosso rubino tendente al granato brillante. Ha il profumo dei frutti di bosco maturi, more e lamponi, con note speziate. Il tannino 
è tipico del Nebbiolo, il quale è reso elegante da un lungo affinamento in botte. Un bouquet di sentori e profumi unici, che rispecchiano 
appieno il territorio valtellinese.

Sforzato “Ca Rizzieri” D.O.C.G.
Nebbiolo 100% - 13% vol.

Aldo Rainoldi
Chiuro (SO) - Lombardia

€ 90

Vino dotato di grande struttura ed eleganza prodotto solo nelle migliori annate. Colore rosso rubino intenso. Profumo complesso e ricco 
che spazia dalle erbe aromatiche all’amarena sotto spirito con note di china e di tabacco. In bocca è pieno, avvolgente, con tannini possenti 
ma ben armonizzati dall’appassimento. Finale interminabile.

Pinot Nero “Rolhut”D.O.C.
Pinot Nero 100% - 13% vol.

Peter Zemmer
Cortina sulla Strada del Vino (BZ) - Alto Adige

€ 35

Colore rosso granato. Bouquet ricco dai sentori di frutti di bosco e di ciliegia con un’impronta fruttata. Al palato è equilibrato, elegante e 
molto persistente.

Costasera Amarone Classico Valpollicella D.O.C.G.
Corvina, Rondinella, Molinara - 15% vol.

Masi
Sant’Ambrogio di Valpolicella (VR) Veneto

€ 80

Rosso rubino molto intenso. Al naso note di frutta cotta, prugna e ciliegia. Al palato sentori fruttati, con note di caffè e cacao. Estrema-
mente equilibrato. Si abbina a piatti importanti e saporiti, carni rosse grigliate o arrosto, cacciagione, formaggi saporiti e leggermente 
piccanti.

Barbera Monferrato “Il Baciale” D.O.C.
Barbera 100% - 15% vol.

Braida
Rocchetta Tanaro (AT) - Piemonte

€ 48

Rosso rubino intenso. Note speziate e di more, con sfumature finali di prugne e cannella. Di media intensità e struttura, con un sorso caldo 
ed elegante. Ideale con affettati, paste con sughi di carne, carni bianche, risotti ai funghi, carni arrosto e grigliate.

Chianti Classico D.O.C.G.
Sangiovese 90 % merlot 5 % syrah 5 % - 13% vol.

Antinori - Tenuta Peppoli
San Casciano (FI) - Toscana

€ 43

Di colore rosso rubino, al naso è caratterizzato da note di ciliegia e lampone; il profilo olfattivo si completa con le sfumature di viola e 
bacche di vaniglia. Al palato è un vino equilibrato e saporito, di buona acidità. Nel retrogusto spiccano le note fruttate e speziate dell’affi-
namento in legno. E’ un vino dai tannini morbidi e dal finale persistente.

R O S S I



Le Volte dell’Ornellaia I.G.T.
Merlot 67%, Cabernet Sauvignon 20%, Sangiovese 13% - 14% vol.

Tenute Ornellaia
Castagneto Carducci (LI) - Toscana

€ 58

Rosso rubino intenso. Al naso sentori di amarena, mora e frutta a polpa scura matura, arricchiti da toni minerali e speziati. In degustazione 
i tannini si svelano ancora ben grintosi, e comunicano di essere pronti a sorreggere il vino almeno fino al prossimo decennio. Ottima la 
persistenza e fruttata la chiusura.

Nero d’Avola I.G.T.
Nero d’Avola 100% - 13,5% vol.

Caruso & Minini
Marsala (TP) - Sicilia	

€ 32

Rosso granato con bordi violacei. Al naso, frutta speziata dove la protagonista è sicuramente la ciliegia. Al palato, esprime con brio i tannini 
morbidi ed una buona acidità, rivelandosi armonico e vivace con un bel corpo ed un perfetto equilibrio. Consigliato in abbinamento a carni 
arrosto o piatti a base di funghi.

  

Rosato Monte della Guardia D.O.C.
50% Merlot e 50% Cabernet Sauvignon - 13% vol.

Cà Lojera
Rovizza (BS) - Lombardia

€ 30

Colore rosso ciliegia con riflessi rubino, fresco e fruttato. Al naso si avvertono delicati e rinfrescanti profumi di piccola frutta rossa, ben 
presentati. In bocca ha un corpo leggero, snello e scorrevole, con un sorso armonico ed equilibrato. Ideale abbinamento con salumi,
primi piatti in genere e lievitati.

Monrose Alpi Retiche I.G.T.
Nebbiolo 100% - 13% vol.

Mamete Prevostini
Mese (SO) - Lombardia	

€ 36

Colore rosato brillante. Al naso si esprime con note di frutti rossi freschissimi con intense sfumature minerali. In bocca è equilibrato, sapido 
con un retrogusto gradevolmente dissetante in cui si trovano il lampone e la rosa. Ideale con piatti a base di carne e di pesce crudi o cotti, 
aperitivi.

V I N I  R O S A T I

“Ciò che si cerca nel vino: la bellez�a, il colore,
la cultura, il piacere e il sogno.”

G .  JAC Q U E N OT



Moscato d'Asti D.O.C.G.
Moscato 100%  - 5% vol.

Luigi Einaudi
Dogliani (CN) - Piemonte

€ 24

Giallo paglierino scarico, dal perlage fine e persistente. Al naso esprime belle note di frutta matura, di fiori secchi, di pan brioche e di 
vaniglia. Un profilo olfattivo di grande solarità che apre ad un assaggio moderatamente dolce, equilibrato, fresco.

Nes Passito di Pantelleria D.O.C.
Zibibbo 100% - 14,5% vol.                                0,5 L

Pellegrino
Pantelleria (TP) - Sicilia	

€ 63

Di colore dorato chiaro, con un profumo intenso, aromatico, elegante e delicato. Gusto dolce, di buona morbidezza, di lunga persistenza 
con nota finale armonica e minerale. Ideale in abbinamento a frutta secca e dolci di pasticceria.

Vini Dolci

“L’acqua oligominerale CHIARELLA sgorga proprio dal cuore delle montagne che circondano il lago di Como. È da qui, 

direttamente dalle rocce del monte Grona sopra Plesio, che proviene quel suo peculiare mix di minerali dalle storiche e 

comprovate proprietà salutari. Il monte Grona, perla rocciosa incastonata fra i monti lariani, è la fonte dei minerali pregiati 

che arricchiscono l’acqua Chiarella che presenta uno dei livelli di sodio più bassi in Europa ed un mix inconfondibile di 

minerali c.d. positivi come calcio, magnesio e potassio. Dopo essere stata per secoli “l’acqua buona”, apprezzata dalla po-

polazione locale per la sua qualità e gli effetti benefici, l’acqua CHIARELLA dal 1964 viene imbottigliata direttamente alla 

sorgente nel comune di Plesio, sopra Menaggio, e da allora continua a mantenere la sua promessa di purezza e qualità “   

ACQUA MINERALE CHIARELLA
Plesio (CO) - Lombardia

Bottiglia 0,70 l - Tappo blu, frizzante € 4

Bottiglia 0,70 l - Tappo rosso, naturale € 4

“Il vino è uno dei maggiori segni di civiltà nel mondo.”
E R N E S T  H E M I N GWAY



RegaloUn'idea
da portare con te

per ricordarti della 

vacanza trascorsa

sul Lago di Como.

È possibile acquistare 

una vasta gamma di 

importanti bottiglie di 

vino e di specialità 

alimentari, oltre

all'Olio dell'Agriturismo 

Castello di Vezio

di nostra produzione.



“Chi beve solo acqua ha un segreto da nascondere”

BAU D E L A R E


